
　発売前に実施した組合員商品モニター（56人）による試食
　では、おいしさについて高い評価を頂戴しました！
    ・「 お いしい」33.9％

    ・「まあまあおいしい」39.3％
　・「ふつう」 　21.4％

・レモンとバジルが爽やかで美味しい。
・冷凍のウインナーなので、食べたい分だけ使えるのがいい。
・バジルが効いていて美味しかった。ビールのおつまみにも良い。

国産の豚肉を原料に使用。瀬戸内産のレモン果汁と兵庫県産のバジルペーストを加
えた爽やかな風味と味わい。無塩せきのあらびきウインナー（冷凍）です。

規格：２００ｇ（標準14本）　 温度帯：冷凍

つながる、おいしさ。　地域ブランド商品

瀬戸内産レモン＆
兵庫県産バジルのウインナー

2026年９月１回発売

組合員商品モニターに試食していただきました！

「無塩せき」とは？

フライパン加熱

製造過程で原料肉を漬け込む際に亜硝酸塩ナトリウムなどの発色剤を
使用しないで製造することを言います。
「無塩せき」という言葉の響きから食塩を使用していないと思われる
こともありますが、食塩を使用していないわけではありません。


